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IMono:xkenne
0 NOpsSIAKe OPraHUu3aluy MUTAHUSI 00YYAIOUIUXCS
B MKOY
«Maapimepo-Jlorosckas CII»

1. OBILME ITOJIOXXEHMSL.

1.1. TTonoxxeHue 0 MOpPsIKE OpraHU3aLMY MATaHus o0y4aromuxcsi 8 MKOVY "
Mansimeso-Jlorosekas CII " (manee — "Tlonoxernne") ycTaHABIUBAET MOPSIOK
OpraHM3alluM PALMOHAIBHOTO MUTAHUS 00yJaIOIIXCsl B IIKOJIE, OMIPEEIISET OCHOBHBIE
OpraHM3allMOHHBIE IIPUHIUIIBL, IPaBIUIa X TPEOOBAHUS K OpraHU3aluK THTaHMs
y4aluxcs, peryaupyeT OTHOIIEHHS MEXAY aJMUHUCTpalUeil IKOJIBI U POAUTENSIMA
(3aKOHHBIMH IIPEJICTABUTEILSIMHU), & TAKOKE YCTAHABINBAET PA3MEPHI U TIOPSI0K
IPEAOCTaBNIEH s YACTHYHOH KOMITEHCAIIMY CTOUMOCTH IIUTAHUSI OT/IENBHBIM KaTErOPUIM
00yJarommxcsl.

1.2. TTonoxenue pa3paboTaHO B IENSAX OPraHU3AIUH TOTHOLEHHOTO FOPSYEro MATAHMS!
y4almuxcs, COUMaIbHON NOANEPKKY U YKPEIUIEHUS 3[0POBhsI AETeH, CO3IaHus
KoM}OPTHOI cpejisl 00pa3oBaTeIbHOro MPOLECCa.

1.3. TTonoxxeHue pa3paboTaHO B COOTBETCTBUH C:
3akoHoM Poccuiickoit @eneparmu "O6 obpazosanun’;

TunossM monoxeHreM 06 06pa30BATENLHOM yUPEKACHHUM,

YcTaBoM IIKOJIEBL

denepansusM 3aKoHOM 0T 30.03.1999 rona Ne52-03 "O canurapHo-
SNMAEMHOJIOTHIECKOM OJIaroroiy4ru HaceneHus "

CanlluH 2.4.5.2409-08 "CaHuTapHO-5IHIEMHOJIOTHIECKHEe TPeGOBAHUS K OPraHU3aIMH
nuTaHks 00y9aIoIKXCs B 0011e00pa30BaTeNbHEIX YIPEKIEHUSK, YUPEKEHAIX
HAYaJIbHOTO U CPEHET0 IPOodheccCuoHaIbHOro obpasosanus”;

[OCTaHOBJIEHNEM [ TaBHOIO roCyIapCTBEHHOTO CAaHUTApHOTro Bpaua Poccuiickoit
Deneparuu ot 31.08.2006 roga Ne30 "O6 opraHu3anuy IMTaHKs JeTel B
0011e00pa30BaTENbHBIX YUPEKIEHHIX"

JpyriMU HOPMAaTUBHBIMK M 3aKOHO/ATeNbHBIMU akTaMu Poccuiickoit Menepanus 1o
BOIIPOCaM OPraHU3alliy NIUTaHUs yYaIluXcsl B 00IIe00pa3oBaTebHBIX YUPEKIECHHUSIX.

1.4. Jletictare HacTosiero ITooXeHns pacpocTpaHsieTcs Ha BeeX 00yYalomuxcs B
IIKOJTE.

1.5. Hacrosmee ITomoxeHne sIBIISIETCS IOKAIBHEIM HOPMATHBHLIM aKTOM,
PEerIaMeHTHPYIOLIMM AESTeIbHOCTD IIKOIEI IT0 BOIIPOCAM IIUTAHWSI, IPUHAMAETCS Ha
EeIarOrMYeCKOM COBETE, COTTIACOBRIBACTCS ¢ Y IIPABISIIOLIMM COBETOM IIKOJIBI (JIU6O
YTBEPXKIAeTCs YIIPABIIONMM COBETOM) M yTBepXKIaeTcst (JitGo BBOAUTCS B NeHCTBHE)
IIPUKA30M AUPEKTOPA LIKOJIBL.





1.6. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и дополнения к Положению принимаются в порядке, предусмотренном п.1.5. настоящего Положения. 

1.7. После принятия Положения (или изменений и дополнений отдельных пунктов и разделов) в новой редакции предыдущая редакция автоматически утрачивает силу. 

2. ОСНОВНЫЕ ЦЕЛИ И ЗАДАЧИ. 

2.1. Основными целями и задачами при организации питания учащихся в МКОУ "Малышево-Логовская СШ" (далее – "Школа") являются:

обеспечение учащихся питанием, соответствующим возрастным физиологическим потребностям в пищевых веществах и энергии, принципам рационального и сбалансированного питания;

гарантированное качество и безопасность питания и пищевых продуктов, используемых для приготовления блюд;

предупреждение (профилактика) среди обучающихся инфекционных и неинфекционных заболеваний, связанных с фактором питания;

пропаганда принципов полноценного и здорового питания;

социальная поддержка учащихся из социально незащищенных, малообеспеченных и семей, попавших в трудные жизненные ситуации;

модернизация школьных пищеблоков в соответствии с требованиями санитарных норм и правил, современных технологий;

использование бюджетных средств, выделяемых на организацию питания, в соответствии с требованиями действующего законодательства;

привлечение внебюджетных источников финансирования питания учащихся (родительской платы).

3. ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ. 

3.1. Организация питания учащихся является отдельным обязательным направлением деятельности Школы. 

3.2. Для организации питания учащихся используются специальные помещения (пищеблок), соответствующие требованиям санитарно-гигиенических норм и правил по следующим направлениям: 

(​ соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам; 

(​ обеспеченность технологическим оборудованием, техническое состояние которого соответствует установленным требованиям; 

(​ наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов; 

(​ обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН; 

(​ наличие вытяжного оборудования, его работоспособность; 

(​ соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил в Российской Федерации. 

3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться: 

(​ заявки на питание, журнал учета фактической посещаемости учащихся; 

(​ журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья; 

(​ журнал бракеража готовой кулинарной продукции, журнал здоровья; 

(​ журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд; 

(​ журнал учета температурного режима холодильного оборудования; 

(​ ведомость контроля рациона питания (формы учетной документации пищеблока – приложение №10 к СанПиН 2.4.5.2409-08); 

(​ копии примерного 10-дневного меню (или 14-, 21-дневного меню), согласованных с территориальным отделом Роспотребнадзора; 

(​ ежедневные меню, технологические карты на приготовляемые блюда; 

(​ приходные документы на пищевую продукцию, документы, подтверждающие качество поступающей пищевой продукции (накладные, сертификаты соответствия, удостоверения качества, документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.); 

(​ книга отзывов и предложений. 

3.4. Администрация школы совместно с классными руководителями осуществляет организационную и разъяснительную работу с обучающимися и родителями (законными представителями) с целью организации горячего питания учащихся на платной или бесплатной основе. 

3.5. Администрация школы обеспечивает принятие организационно-управленческих решений, направленных на обеспечение горячим питанием учащихся, принципов и санитарно-гигиенических основ здорового питания, ведение консультационной и разъяснительной работы с родителями (законными представителями) учащихся. 

3.6. Режим питания в школе определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования", утвержденными постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации №45 от 23.07.2008 года. 

3.7. Для учащихся в школе предусматривается организация двухразового (завтрак, обед) горячего питания. 

3.10. Питание в школе организуется на основе разрабатываемого рациона питания и примерного десятидневного меню, разработанного в соответствии с рекомендуемой формой составления примерного меню и пищевой ценности приготовляемых блюд (приложение №2 к СанПиН 2.4.5.2409-08), а также меню-раскладок, содержащих количественные данные о рецептуре блюд. 

3.11. Примерное меню утверждается директором школы и согласовывается с руководителем территориального отдела Роспотребнадзора. 

3.12. Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых кулинарных блюд, стоимость завтраков и обедов) определяются исходя из стоимости продуктов питания. 

3.13. Обслуживание горячим питанием учащихся осуществляется штатными сотрудниками школы, имеющими соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшими предварительный (при поступлении на работу) и периодический медицинские осмотры в установленном порядке, имеющими личную медицинскую книжку установленного образца. 

3.14. Поставку пищевых продуктов и продовольственного сырья для организации питания в школе осуществляют предприятия (организации), специализирующиеся на работе по поставкам продуктов питания в образовательные учреждения, с которыми в соответствии с Федеральным законом от 21.07.2005 года №94-ФЗ "О размещении заказов на поставки товаров, выполнение работ, оказание услуг для государственных и муниципальных нужд". 

3.15. На поставку питания заключаются муниципальные контракты (договоры). Поставщики должны иметь соответствующую материально-техническую базу, специализированные транспортные средства, квалифицированные кадры, обеспечивать поставку продукции, соответствующей по качеству требованиям государственных стандартов и иных нормативных документов. 

3.16. Гигиенические показатели пищевой ценности продовольственного сырья и пищевых продуктов, используемых в питании учащихся, должны соответствовать СанПиН 2.4.5.2409-08. 

3.17. Медико-биологическая и гигиеническая оценка рационов питания (примерных меню), разрабатываемых школьной столовой, выдача санитарно-эпидемиологических заключений о соответствии типовых рационов питания (примерных меню) санитарным правилам и возрастным нормам физиологической потребности детей и подростков в пищевых веществах и энергии, плановый контроль организации питания, контроль качества поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школе, осуществляется органами Роспотребнадзора. 

3.18. Директор школы является ответственным лицом за организацию и полноту охвата учащихся горячим питанием. 

3.19. Приказом директора школы из числа административных или педагогических работников назначается лицо, ответственное за полноту охвата учащихся питанием и организацию питания на текущий учебный год. 

3.20. Контроль и учет денежных средств, выделяемых на организацию питания, осуществляет ответственный за оборот денежных средств, назначаемый приказом директора школы на текущий учебный год. 

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ В ШКОЛЕ. 

4.1. Питание учащихся организуется  за счет средств родителей (законных представителей). 

4.2. Ежедневные меню рационов питания согласовываются с директором школы, меню с указанием сведений об объемах блюд и наименований кулинарных изделий вывешиваются в обеденном зале. 

4.3. Столовая школы осуществляет производственную деятельность в режиме односменной работы школы и шестидневной учебной недели. 

4.4. Отпуск горячего питания обучающимся организуется по классам (группам) на переменах продолжительностью не более 15 минут, в соответствии с режимом учебных занятий. В школе режим предоставления питания учащихся утверждается приказом директора школы ежегодно: 

4.5. Ответственный дежурный по школе обеспечивает сопровождение учащихся классными руководителями, педагогами в помещение столовой. Сопровождающие классные руководители, педагоги обеспечивают соблюдение режима посещения столовой, общественный порядок и содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют личную гигиену учащихся перед едой. 

4.6. Организация обслуживания учащихся горячим питанием осуществляется путем предварительного накрытия столов. Предварительное накрытие столов (сервировка) может осуществляться дежурными детьми старше 12 лет под руководством дежурного по столовой преподавателя. 

4.7. Проверку качества пищевых продуктов и продовольственного сырья, готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических режимов осуществляет бракеражная комиссия. Состав комиссии на текущий учебный год утверждается приказом директора школы. Результаты проверок заносятся в бракеражные журналы (журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья, журнал бракеража готовой кулинарной продукции). 

6. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ В ШКОЛЕ ЗА СЧЕТ СРЕДСТВ РОДИТЕЛЕЙ. 

6.1. Каждый школьник имеет право на получение горячего питания за счет средств родителей в течение учебного года в дни и часы работы школы. 

6.2. Школа обеспечивает организацию горячего питания обучающихся за счет средств родителей (законных представителей), проводит среди родителей разъяснительную и организационную работу по пропаганде гигиенических основ питания и основ здорового и полноценного питания детей. 

6.3. В школе все учащиеся, питающиеся за наличный расчет, ежемесячно, до 8 числа текущего месяца сдают по ведомости деньги ответственному за оборот средств на питание, назначенному приказом директора школы. 

6.4. Ответственный за оборот средств на питание  составляет общую ведомость поступивших родительских средств. 

6.5. Назначенное приказом директора школы ответственное лицо за перечисление денежных средств на расчетный (лицевой) счет учреждения осуществляет их перечисление через банк, 

6.6. Директор школы несет персональную ответственность за организацию питания обучающихся за счет средств родителей и расходование денежных средств. 

7. ФИНИНСАРОВАНИЕ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ ШКОЛЫ. 

7.1. Финансирование организации питания учащихся в школе осуществляется за счет: 

денежных средств родителей (законных представителей) учащихся. 

7.2. Сбор родительской платы за питание осуществляется ответственным лицом за оборот денежных средств по питанию в школе. 

7.3. Собранные средства перечисляются через банковские учреждения на лицевой счет Управления образования (в случае если школа, является бюджетополучателем и муниципальным заказчиком, – на лицевой счет школы). 

8. КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ. 

8.1. Контроль организации питания, соблюдения санитарно-эпидемиологических норм и правил, качества поступающего сырья и готовой продукции, реализуемых в школе, осуществляется органами Роспотребнадзора. 

8.2. Контроль целевого использования бюджетных средств, выделяемых на питание в образовательном учреждении, осуществляет Финансовое управление по Орехово-Зуевскому муниципальному району Министерства финансов Московской области. 

8.6. Текущий контроль организации питания школьников в учреждении осуществляют медицинский персонал школы, ответственные за организацию питания, уполномоченные члены Управляющего совета школы и родительского комитета, представители первичной профсоюзной организации школы, специально создаваемая комиссия по контролю организации питания. 

8.7. Состав комиссии по контролю организации питания в школе утверждается директором школы в начале каждого учебного года. 

